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Details zur Software - Zoom

• Bitte achten Sie darauf, Ihr Mikrofon stummzuschalten

• Nutzen Sie die Chatfunktion für Ihre Fragen



Das Netzwerk Kulinariktzwerk Kulinarik



Qualitäts- und Herkunfts-
sicherung

Innovationen für den Markt

Wahrnehmung als 
Kulinarik-Destination

Verfügbarkeit von qualitäts- und 
herkunftsgesicherten Produkten

Wertschätzung für Betriebe 
und Lebensmittel

Gemeinsames Engagement
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Schwerpunkte Kulinarik Strategie Österreich



Warum Qualitäts- und Herkunftssicherung?

• Kunden werden immer kritischer und wünschen sich verstärkt Transparenz

• Qualitäts- und Herkunftssicherungssystem gibt Orientierung

• Ö-weite einheitliche Basis für Direktvermarkter, Manufakturen, Gastronomie, 
Partnerbetriebe

• Unabhängig und extern geprüft

• Im Regierungsprogramm verankert und Vorgabe für Netzwerk Kulinarik, 
Ausblick nächste GAP



Das Gütesiegel AMA GENUSS REGION

• Staatlich anerkanntes Gütesiegel (neben AMA-Gütesiegel, AMA-Biosiegel, EU-

Biosiegel und EU-Herkunftsschutz) und EU-notifizierte Richtlinien

• Durchgängiges System  Stärkung der Wertschöpfungskreise

• Aktuell über 2700 zertifizierte Betriebe



Teilnahme von Urlaub am Bauernhof- Betrieben



Dafür steht das AMA GENUSS REGION 
Partnersystem

• Regionales Produktsortiment

• Repräsentatives Angebot von qualitäts- und herkunftsgesicherten Lebensmitteln

• Ein durchgängiges System mit einheitlichem Gesamtauftritt

• Stärkung der regionalen Wertschöpfungsketten

• Konzipiert für Betriebe, die Produkte von AMA GENUSS REGION zertifizierten 
Betrieben vertreiben oder verwenden (Spezialitätengeschäfte, Regionalläden, 
Imbissstände, Gastro-Großhandel, Selbstbedienungsläden und Automaten, Online-
Shops, Bauern- und Wochenmärkte, Beherbergungsbetriebe, etc.)



Allgemeine Kriterien für Partner
• Im Produktsortiment sind AMA GENUSS REGION Produkte enthalten 

• Der Betrieb vermittelt einen guten Gesamteindruck für die Vermarktung 
regionaler Produkte und erfüllt die Anforderungen an die „Gute 
Herstellungspraxis“

• Das AMA GENUSS REGION Produktsortiment und die Produzenten werden 
gegenüber Kunden professionell erkennbar gemacht (z.B. Tafel, Plakate, 
Informations- und Präsentationsmaterial)

• Der Betrieb nimmt jährlich an zumindest einem Vertriebs- und Vermarktungs-
Webinar des Netzwerks Kulinarik teil



Kriterien für Beherbergungsbetriebe mit
Frühstück (ohne Restaurant) 
1. Fleisch und Fleischerzeugnisse von mindestens einem AMA GENUSS REGION 
Produzenten (wenn regional nicht verfügbar: Produkte mit AMA-Gütesiegel oder AMA-
Biosiegel) oder aus betriebseigener Herstellung

2. Das gesamte Sortiment an Milch und Milchprodukten (ausgenommen 
Käsespezialitäten zur Sortimentsergänzung) von AMA GENUSS REGION Produzenten 
(wenn regional nicht verfügbar: Produkte mit AMA-Gütesiegel oder AMA-Biosiegel) oder 
aus betriebseigener Herstellung

3. Brot und Gebäck von mindestens einem AMA GENUSS REGION Produzenten (wenn 
regional nicht verfügbar: Brot und Gebäck von regionalen Bäckern) oder aus 
betriebseigener Herstellung



Kriterien für Beherbergungsbetriebe mit
Frühstück (ohne Restaurant) 
4. Eier von AMA GENUSS REGION Produzenten (wenn regional nicht verfügbar: AMA-
Gütesiegel- oder AMA-Biosiegel-Eier) oder vom eigenen Betrieb 

5. Produkte mindestens einer weiteren Kategorie von AMA GENUSS REGION 
Produzenten oder aus betriebseigener Herstellung (Beispiele dafür sind Honig, 
Marmelade/Konfitüre, Cerealien oder Obst/Gemüse)

In zumindest zwei Kategorien sind die Produkte von AMA GENUSS REGION Produzenten 
einzusetzen.



Beispiel: Information zur Herkunft

• In Form eines Aushangs, Tischaufstellers oder Buffet-Beschilderung bei Produkten

Auf unserem Betrieb legen wir großen Wert auf Qualität und Regionalität. Deshalb freut es uns ganz
besonders, dass wir AMA GENUSS REGION Partnerbetrieb sind.

Die Zutaten für Ihr Frühstück kommen von unserem Betrieb und von Partnerbetrieben aus der
Region. Eier und Milch werden direkt bei uns am Hof produziert. Der Frühstücksspeck kommt vom
AMA GENUSS REGION Betrieb XY aus XY. Alle Milchprodukte sind aus Österreich mit dem AMA-
Gütesiegel. Das Gebäck beziehen wir vom AMA GENUSS REGION Bäcker XY aus unserem Ort und die
Marmeladen sind hausgemacht.



Weg zur Teilnahme für Partner
Möglichkeit: gebündelt über Urlaub am Bauernhof-Landesverbände

1. 
•Prüfung der Kriterienerfüllung (genussregionen.at/ fuer-betriebe)

2. 

•Registrierung und Eingabe der Vermarktungs- und Produktdaten unter 
https://acm.services.ama.at/reg und Bekanntgabe der AMA GENUSS REGION Produzenten

3.
•Senden des original unterzeichneten Teilnahmevertrags per Post

4.
• Ausfüllen der Selbstbewertungs-Checkliste inkl. Fotos (diese ist jährlich zu übermitteln)

5.
•Teilnahme am System (Zertifikat)



Online Anmeldung: www.genussregionen.at







Vorteile für Betriebe
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Genuss-Landkarte



Genuss-Landkarte genussregionen.at



Märkte: Österreich und Deutschland

Beteiligungs-Partner:

• Netzwerk Kulinarik

• Österreich Werbung

• Österreich Wein Marketing

Kommunikations-Maßnahmen:

• Content-Produktion 27 Spitzenleistungen aus 9 Bundesländern

• Content-Ausspielung Online & Print in Österreich und Deutschland

Gemeinsame Kommunikation Tourismus & Landwirtschaft



Redaktionelle Videos Genuss-Botschafter

Langversion je Video ca. 2,5 Minuten



Bewerbung Dynamic Display Ads 

Weitere AMA GENUSS REGION Betriebe

Video & Contentbewerbung Online



https://www.1000things.at/austria/kulinarik/1000things-genusskalender

Contentkooperation Online 1000things.at Genusskalender

https://www.1000things.at/austria/kulinarik/1000things-genusskalender


Contentkooperation Servus Stadt & Land/ GEO Magazin



Gutschein-System / Gutschein-Aktion

Verlosung von 10.000 Gutscheine á € 50



9 Wochen, 9 Bundesländer

Start der zweiten Staffel: 25.10.2021

ORF-Kooperation „Silvia kocht“



Kooperation Regionalmedien & ORF Bundesland Heute

• Beiträge in Regionalmedien
 500 Beiträge in Kronen Zeitung NÖ, Tips OÖ und restliche Bundesländer: RMA

• Beiträge vor/nach Bundesland Heute
 200 Beiträge 



Social Media: regional genießen



Info- und Repräsentationsmaterialien
Online-Shop

 Tragetaschen

 Aufkleber

 Servietten

 Take Away-Boxen

 etc.



Produktion Give-Aways
• Malbuch

• Gewürz-Säckchen

• Apfelchips

• Baumwolltaschen

• Bienenwachstücher und vieles mehr



Veranstaltungen

• Unterstützung von Veranstaltungen in den Regionen (Hoffeste, Märkte etc. wie z.B. 
sommer.schlössl.markt 2021, Hoffest am Zanglerhof, Culinaria Trins, …)

• Kooperationspartner von etablierten Veranstaltungen (Gault & Millau Genuss-Messe, 
Sektgala, …)

• Bundesweite Veranstaltungen 
(Genuss-Festival 2022, Erntedank)



• Webinar-Reihe zum Thema „Vertrieb, 
Marketing & Repräsentation“ 

• 10 mal 5 Minuten: innovative Ideen, Projekte
und Services wurden ausgezeichnet
(Genusskoarl, Ländle Schneckle, Bio aus dem 
Tal)

Vernetzung



Genuss-Netzwerk

Vernetzungsplattform für Produzenten und 
Abnehmer

Individuelles Profil mit

Beschreibung des Angebots

bzw. der Nachfrage je Betrieb

Direkte Kontaktaufnahme

der Betriebe über integrierte

Chat- und Videofunktion

Genuss-Netzwerk



Danke

qhs-partner@amainfo.at
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